
NOS PIZZAS
margherita
Tomate, Mozzarella Fior Di Latte, Basilic, Huile d’olive

11.50 €

FORMULE PIZZ’ALADE

16.00 €
Demi-pizza au choix * 

+ Demi-salade au choix **

FORMULE CALZONE

15.00 €
Pizza soufflée, Tomate, Mozzarella 
Fior Di Latte, Jambon blanc, Oeuf. 

Servie avec demi-salade au choix **

NOS MOULES
MOULES MARINIÈRES
Cuites à la minute en cocotte, avec oignons, persil et vin 
blanc.

16.00 €

MARCELLINA
Crème fraîche, Mozzarella Fior Di Latte, St Marcellin. 

Après cuisson : Jambon blanc, Pignons de pin, Huile d’olive

14.50 €

NOS SALADES
MOULES ROQUEFORT
Cuites à la minute en cocotte, avec une sauce cuisinée à 
l’échalote et au roquefort.

16.00 €

pistacchio
Crème fraîche, Mozzarella Fior Di Latte. 

Après cuisson : Mortadelle,  Crème de Pistache, Pistaches 
concassées, Roquette, Huile d’olive

14.50 €
SALADE DE SAISON
Mélange de salades, Tomates cerises, Lamelles d’oignon 
rouge, Copeaux de Grana Padano, Pignons de pin

12.50 € MOULES DU CHEF
Cuites à la minute en cocotte, avec une sauce tomate 
cuisinée à l’échalote et aux poivrons.

16.00 €

CAPRINA
Tomate, Mozzarella Fior Di Latte, Fromage de chèvre. 

Après cuisson : Jambon cru, Huile d’olive

REGINA
Tomate, Mozzarella Fior Di Latte, Champignons émincés, 
Oeuf. 

Après cuisson : Jambon blanc et Huile d’olive

14.50 €

14.50 €

SALADE BRESSANE
Mélange de salades, Tomates cerise, Lamelles d’oignon 
rouge, Copeaux de Grana Padano, Poulet croustillant, 
Croûtons

SALADE BERGÈRE
Mélange de salades, Tomates cerises, Lamelles d’oignon 
rouge, Toast de fromage de chèvre et de St Marcellin, 
Pignons de pin, Jambon cru

16.00 €

16.00 €

NOS FRUITS DE MER
ASSIETTE DE FRUITS DE MER
4 Huîtres de Leucate, 4 Moules cuites ou crues, 4 Crevettes, 

2 Gambas et selon arrivage : Bulots, Clams ou Couteaux.

Servis avec Aïoli maison, Pain, Beurre

24.00 €

NAPOLETANO
Tomate, Mozzarella Fior Di Latte, Oignons, Tranches de 
tomates fraîches, Anchois, Basilic, Huile d’olive

14.50 €
SALADE BURRATA
Salade de tomates, Lamelles d’oignon rouge, Copeaux de 
Grana Padano, Jambon cru, Basilic, Burrata

18.00 €
6 HUÎTRES
Fraîches de l’étang de Leucate.

Servies avec Aïoli maison, Pain, Beurre

12.00 €

AL GUSTO BURGER
Tomate, Mozzarella Fior Di Latte, Oignons, Viande Hachée, 
Cheddar. 

Après cuisson : Sauce burger, Huile d’olive

14.50 €

NOS PÂTES
12 HUÎTRES
Fraîches de l’étang de Leucate.

Servies avec Aïoli maison, Pain, Beurre

22.00 €

VESUVIO
Tomate, Mozzarella Fior Di Latte, Oignons, Poivrons, Chorizo, 
Merguez, Oeuf, Huile d’olive

4 FORMAGGI
Crème fraîche, Mozzarella Fior Di Latte, Fromage de chèvre, 
St Marcellin. 

Après cuisson : Copeaux de Grana Padano, Pignons de pin, 
Huile d’olive

BLACK PEPPER
Crème fraîche, Mozzarella Fior Di Latte, Champignons, 
Poulet croustillant, Pignons de pin, Poivre noir, Huile d’olive

DAL PORTO
Tomate, Mozzarella Fior Di Latte, Gambas, Crevettes, Moules, 
Calamars, Ail, Persil, Huile d’olive

BURRATA
Tomate, Mozzarella Fior Di Latte. 

Après cuisson : Burrata, Jambon blanc, Roquette, Pignons 
de pin, Huile d’olive

18.00 €

18.00 €

15.00 €

15.00 €

15.00 €

LASAGNES
Servies avec une salade d’accompagnement

PÂTES DU MOMENT
Voir l’ardoise 

PIZZA ENFANT

ou

PÂTES À LA BOLOGNAISE

ou

TENDERS DE POULET
Avec des frites

+
1 BOULE DE GLACE

MENU

BAMBINO
jusqu’à 10 ans

PIZZA MARGHERITA

ou

PÂTES À LA BOLOGNAISE

ou

CHEESEBURGER
Avec des frites

+
2 BOULES DE GLACE

jusqu’à 16 ans

MENU

ADO

15.00 €

ASSIETTE DU PORT
Gambas, Calamars, Moules. 

Accompagnés d’un Écrasé de 
pommes de terre, Salade, Aïoli 

maison

ou

BURGER DU CÉSARIO
Avec frites et salade

+
VERRE DE VIN, BIÈRE


OU SOFT 

Offert pendant votre repas.

+
CAFÉ OU THÉ 


Offert

MENU

CÉSARIO LES PLATS DE

LA CHEFFE
à l’ardoise

Une sélection de 

plats imaginés par 

Morgan au fil des 

saisons et des 
arrivages.


10.00 € 14.00 € 20.00 €


